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é ADRESSE DE LIVRAISON :

Nom et prénom :

Adresse :

Trés important pour le suivi de votre colis

E-mail :

Tél. Portable :

Patrick CATINEL

2158, Route des quatre bornes - Bois Bareirou
24290 MONTIGNAC LASCAUX

© 05 53 51 25 06

Réf. PATI

Lou Patitou 300 g

Meédaillon de Foie Gras de canard

(Ceeur de foie gras de canard 33%
chemisé de maigre et gras de porc
65%, sel et poivre)

Réf. DELI
Le Delicieux

de Bois Bareirou 150 g

Foie Gras aux Figues
et Monbazillac

Réf. FS16 Réf. PS16
6 Figues séchees 6 Pruneaux séches
fourrées au Foie Gras fourrés au Foie Gras
de Canard de Canard
Réf. AS16 Réf. MI16
6 Abricots séchés Mixte 2 Figues, 2 Abricots
fourrés au Foie Gras et 2 Pruneaux séchés
de Canard fourrés au Foie Gras
de Canard

Nos Coffrets

Réf. PERI
Coffret Cadeau Périgord

| 1 Foie gras entier 130 g,

2 Rillettes pur canard,

1 Bloc de 130 g,

1 Confit de 1 cuisse et 1 quartier.

Réf. PRES
Coffret Cadeau Prestige

1 Foie gras entier 190 g,
1 Paté de foie de canard,
1 Rillettes pur canard,

1 Bloc de 130 g,

2 Confits de 1 cuisse et 1 quartier, \

| Assortiments divers
a titre d'exemple.

Nous consulter
pour tout autres
compositions.

*Nous nous réservons le droit de changement des coloris et motifs de nos contenants.

SUPER PROMOTION : - 20 %

LOT oe 5 RILLETTES PUR CANARD 24,20 £€ av Lieu pe 30,25 £

Ce foie gras vient d’un des meilleurs terroirs du Sud-Ouest,
le Périgord Noir.

Vous avez acheté de trés bons produits, suivez nos recom-
mandations pour bien les déguster :

e Notre foie gras mi-cuit doit se conserver en permanence
au réfrigérateur, le sortir 1/2 heure a 3/4 d’heure avant de le
servir a température ambiante afin qu’il retrouve sa souplesse,
le sortir de sa verrine a la derniére minute afin qu’il conserve
son aréme.

e Nos foies gras entiers se conservent a I'abri de la lumiére
dans un endroit sec et frais, avant de les consommer ils doi-
vent subir un séjour d’une douzaine d’heures au réfrigérateur,
ensuite méme conseil que pour le foie gras mi-cuit.

e Nos blocs de foie gras se consomment tres frais ainsi que
les cous farcis, patés et mousses de foie.

e Les rillettes et grillons peuvent se consommer a tempé-
rature ambiante ou frais.

e [ es confits, plats cuisinés sont a réchauffer uniquement,
accompagnés de divers lIégumes, de votre choix, la graisse en
sus est idéale pour cuisiner ceux-ci.

Nous vous souhaitons une trés bonne dégustation.

Patrick

A la ferme :

Bois Bareirou - 24290 MONTIGNAC LASCAUX
Tél. 05 53 51 25 06
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. Le producteur fermier est celui qui
= éleve ses animaux et qui les nourrit
avec ce qu’il produit sur sa ferme.

Les petits producteurs locaux représentent moins de 5 % des
volumes commercialisés a I’heure actuelle dans le département ;
les producteurs fermiers, quant a eux, représentent moins de 1 %.

Au Bois Bareirou, nos oies et canards sont élevés des le premier
jour de leur vie avec I'aliment produit sur la ferme et fabriqué par
nos soins.

Nos animaux disposent d’une surface sur les parcours de 12 m?
chacun, avec douze mois de vide sanitaire sur chaque parc,
garantissant zéro utilisation d’antibiotiques. —

Le mais sans OGM destiné a I'alimenta-
tion et au gavage, est produit en culture rai-
sonnée, et subit un séchage lent et naturel
en séchoir cribs, avec pour seules énergies
le vent et le soleil. Il y a donc zéro émission &
de carbone.

Tout ceci, garantit une qualité gustative de nos produits toute
particuliere.

Le cribs plus qu’un embleme pour le producteur fermier, reste
la preuve de pratiques authentiques sur sa ferme.

De notre terre a votre table nous maitrisons toutes les étapes a
la ferme : culture des céréales, élevage, gavage, transformation,
commercialisation : du quasi unique aujourd’hui ! Au risque de
paraitre marginal, c’est pourtant ce type de production qui, a
I’époque de nos parents et grands parents, a fait la renommée du
foie gras du Périgord.

Cette renommée perdure en- |
core aux quatre coins de la France ©
et au-dela.

Lorsqu’on parle du foie gras du & i |
Périgord, c’est I'image d’une production fermlere qui rewent a
I’esprit du consommateur.

Personne n’imagine la dérive industrielle de cette production
utilisant I'image du Périgord a des fins purement marketings, ici et
au-dela de nos frontiéres.

L'utilisation de logos vise a rassurer le consommateur, mais le
producteur fermier ne se reconnait pas.

Au Bois Bareirou nous n’affichons pas de logo,
nous vous montrons notre savoir-faire.

Nos Specialités Canards

Nos Spécialités Canards

Nos Specialites Oies

Nos Fruits sécheés au Foie Gras

s o - Poids |Prix au| Prix
D
Réf. ésignation Net |100g| T.T.C.
BC130 | Bloc de foie gras de canard... | 130¢ |11,46€|14,90 €
BC200 | Bloc de foie gras de canard..... 2009 [1065€|21,30 €
DEL | Le Délicieux de Bois Bareirou
(Foig gras aux figues et Monbazillac)........................ 1509 {12,00€|18,00 £
FCE130| Foie gras entier de canard
(100 % foie gras, dans sa verring).......................... | 1309 {16,23€|21,10€
FCE190| Foie gras entier de canard
(100 % foie gras, dans S VEITINe)...................o........ 190¢ (14,68€|27,90 €
FCE300| Foie gras entier de canard
(100 % foe gras, dans saverring).................. | 3009 [14,23€|42,70 €
FCEMC | Foie gras entier mi-cuit
(100 % foie gras, dans $a verTing)........................ | 2009 |14,75€ (29,50 €
MOFC | Mousse de foie gras de canard | 200g | 6,20€ [12,40 €
(50 % de foie gras + lait, ceuf et graisse de canard)
PFc | Paté de foie gras de canard ... | 200¢ | 7,80¢€ |15,60€
(50 % de foie gras entier enrobé de 50 % de chair de porc)
PATI | Lou Patitou 3009 | 4,00€ 12,00€
Médaillon de Foie Gras de canard
(Copur de foie gras de canard 33% chemisé de maigre
et gras de porc 65%, sel et poivre)
LB | Lou Bareirou paté pur canard ... 2809 | 2,94€ | 790€
(98 % chair et graisse de canard, ail, échalottes, farine, ceufs,
sel et poivre)
CF | Cou de canard farci ... | 400q |4,12€ |16,50¢€
(25 % de foie gras entier + 25 % aiguillettes de canard
et chair de porc enrobé par une peau de cou canard)
RC |Rillettespurcanard.......... | 200g |305€|6,10€
RCA | Rillettes de canard a l'ail.......... | 200¢g | 3,15€ | 6,30 €
GcGM | Grillons de canard Grand-Mere | 300q | 293€ | 8,80 €

. -l - Poids |Prix au| Prix
Réf. Désignation Net | 100 g| T.T.C.
FS16 | Figues séchées fourées
au Foie Gras de Canard... Unité 16,00 €
Lot de 6 figues

As16 | Abricots séchés fourés
au Foie Gras de Canard........ Unité 16,00 €
Lot de 6 abricots

PS16 | Pruneaux séchés fourés
au Foie Gras de Canard............. | Unité 16,00€
Lot de 6 pruneaux

Mi16 | Mixte 2 Figues, 2 Abricots
et 2 Pruneaux séchés fourés
au Foie Gras de Canard.....| Unité 16,00 €

Nos canards et nos oies sont élevés en plein air,

nourris au grain produit sur notre ferme,

garantis sans utilisation de produits vétérinaires.

: 2 : Poids (Prix au| Prix » e . Poids | Prix au| Prix
Réf. Désignation Net |100g| TT.C. Ref. Designation Net [100g| T.T.C.
Confits de canards (oids net sgoutts, graisse en sus) FOE190| Foie gras entier d’oie (verrine)...... | 190¢ [17,61€|33,50 €

cC |1 Cuisse, 1 quartier . -

(el + Toie e,ﬂ,ag,et)m | 500g|276€ |1380€ B0200| Bloc de foie gras d’oie............. 2009 (13,57€|27,10€
c2cc |2 Cuissesde canard......... 5009 |2,42€ |12,10¢€ B0130| Bloc de foie gras d’oie.........| 130q|13,65€|17,70€
c4cc |4 Cuisses de canard.......... [1080¢|1,78€ [19,20€ e~

; ! co | Confit d’oie 1080g| 163€ |17,95€
c3mC |3 Magrets de canard.............. |1080g|2,16€ [23,40¢€
RO | Rillettes pur oie........o. .| 200¢ | 3,20€ | 6,40€
cMcH |6 Manchons de canard.... | 1080g[1,03€ [11,20€ P : ’
G |Gésiersdecanard.......... |350q |262€ [9,20€ GRO | Graisse d'oie 7509 | 0,90€ | 6,80¢
GSP | Garniture pour salade Périgourdine.. | 3509 |337€ |11,80€ .
GRC |Graisse de canard pour cuisiner.. | 7509 [0,65€ | 4,90€ NOS P Ia ts GUISIHBS

Salaisons HACC | Haricots au confit de canard... | 750¢ | 148¢€ [11,10¢€
MS |Magrets SEChéS........... | Unité 10,20 € HLCC | Lentilles au confit de canard... | 750¢ | 1,56€ (11,70 €
MSFG1/2| Magrets farci au foie gras HCVB | Confit de canard au vin de Bergerac... | 750¢ | 1,76€ |13,20€

de canard 1/2 Unité 21,30¢

: . HAPV | Aiguillettes de canard au poivre vert. | 750¢ | 2,80€ [21,00€
SSP12.5 Saums_se seche QU POIVIE... Unité 1250 € ) P ! ’

R canard au polvre) HePv | Confit de canard au poivre vert. | 750 | 2,16€ [16,20€
SSE13 | Saucisse séche au piment dEspelette. | Unité 13,00€ . o

(100% chair de canard au piment d’Espelette) HMSP | Magret de canard a la sauce Périgueux

et aux champignons de Paris ... 750¢ | 3,01€ |22,60 €
HC5LG | Printaniére de 5 l[égumes et

son confit du Bois Bareirou ....... 7509 | 1,68€ 12,60 €
HPTF | Pot-au-feu de canard.............. | 1080g| 1,35€ (14,60 €

X — PROMOTION

-10 %

LOT pe 3 PLATS CUISINES 42,20 € Au Liev pE 46,90 €

HARICOTS AU CONFIT DE CANARD  CONFIT DE CANARD AU VIN DE BERGERAC

MAGRET DE CANARD A LA SAUCE PERIGUEUX

Nos Produits frais a cuisiner

Wrami | Colis Familial

de peau et graisse a fondre

Wrami2| Colis Familial Le colis
Colis de 2 canards entierement découpés

EXMF-10| Magrets frais de Canard ... Le colis
Colis 10 kg. Environ 28 magrets

EXMF-5| Magrets frais de Canard. Le colis
Colis 5 kg. Environ 14 magrets

EXWF-2,5 Magrets frais de Canard....... | Le colis

Colis 2,5 kg. Environ 7 magrets

4 Canards gras entierement découpés, préts a cuisiner soit :
4 Foies gras (environ 2 kg) mis sous vide, 8 Magrets mis sous vide (Préts
a congeler ou cuisiner), 8 Cuisses PAC (Prétes a cuire), 8 Manchons PAC
(Préts acuire), 4 coeurs, 4 gésiers, 4 barres de cou (a cuisiner en sauce
par exemple), 4 peaux de cou (prétes a farcir ou fondre en grattons), 3 kg

140¢
238¢
128,50¢

73,25¢€

Bon de Commande
Réf. Libellé Prix € | Qté Total
XFLSRIL) Lot de 5.rillettes PROMO.............. 24480€] | , €
XFLPC. | Lot de 3 plats cuisinés -10%. . | 4220€| .. | . , K

SOUSTOTAL | .| ... , K
k.
paRricipATION AUX FRAIS DE PORT=* [ [+16,00€ | roer | 16,00 €
. >y Nous la mention
Pays Européen [ER| consulter | inutle | £
Autres pays et Outre-Mer co?‘,:::ﬁe, ................................ €
TOTAL “Réglement a lacommande ” |...... , €

*** PORT GRATUIT A PARTIR DE 500 €

Important : Toute commande non accompagnée de son reglement sera
expédiée contre remboursement, majoration pour ce reglement en sus.

Bon de Commande produits frais




