
” Foie Gras Fermier ” 
passe par votre visite

Notre garantie :Notre garantie :

& 05 53 51 25 06 - www.foiegras-catinel.com

Rouffignac

Périgueux

Thenon

Bars

Auriac 
du Périgord

Brive  
30 kmLes Eyzies 

25 km

Fanlac

Sarlat 
25 km

Thonac

*

FERME 
DU BOIS  

BAREIROU

FERME 
DU BOIS  

BAREIROU

A Thonac ou à Montignac prendre  
direction Fanlac ensuite itinéraire fléché

Montignac 
Lascaux

Fossemagne

D
 67

Magasin

Boutique 
 

Visite  
de l’élevage 

18, Rue de la Préhistoire  
24620 LES EYZIES 

Tél. 05 53 06 18 56 

55, Rue du 4 Septembre  
24290 MONTIGNAC  

LASCAUX 
Tél. 05 53 50 66 20

Boutiques :

I M P O R T A N T  

    Ce foie gras vient d’un des meilleurs terroirs du Sud-Ouest, 
le Périgord Noir. 
   Vous avez acheté de très bons produits, suivez nos recom-
mandations pour bien les déguster : 
   • Notre foie gras mi-cuit doit se conserver en permanence 
au réfrigérateur, le sortir 1/2 heure à 3/4 d’heure avant de le 
servir à température ambiante afin qu’il retrouve sa souplesse, 
le sortir de sa verrine à la dernière minute afin qu’il conserve 
son arôme. 
   • Nos foies gras entiers se conservent à l’abri de la lumière 
dans un endroit sec et frais, avant de les consommer ils doi-
vent subir un séjour d’une douzaine d’heures au réfrigérateur, 
ensuite même conseil que pour le foie gras mi-cuit. 
   • Nos blocs de foie gras se consomment très frais ainsi que 
les cous farcis, pâtés et mousses de foie. 
   • Les rillettes et grillons peuvent se consommer à tempé-
rature ambiante ou frais. 
   • Les confits, plats cuisinés sont à réchauffer uniquement, 
accompagnés de divers légumes, de votre choix, la graisse en 
sus est idéale pour cuisiner ceux-ci. 
   Nous vous souhaitons une très bonne dégustation. 
       Patrick

A la ferme : 

Bois Bareirou - 24290 MONTIGNAC LASCAUX   Tél. 05 53 51 25 06
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 24290 MONTIGNAC LASCAUX 
Périgord Noir

Eleveur - Producteur

SUPER  PROMOTION : - 20 % 
LOT DE 5 RILLETTES PUR CANARD 24,20 € AU LIEU DE 30,25 €

66,00 €

Nos CoffretsNos Coffrets

96,10 €

Réf. PRES 

Coffret Cadeau Prestige  
1 Foie gras entier 190 g,  
1 Pâté de foie de canard,  
1 Rillettes pur canard,  
1 Bloc de 130 g,  
2 Confits de 1 cuisse et 1 quartier.

Réf. PERI 

Coffret Cadeau Périgord  
1 Foie gras entier 130 g,  
2 Rillettes pur canard,  
1 Bloc de 130 g,  
1 Confit de 1 cuisse et 1 quartier.

12,00 €

Réf. PATI 

Lou Patitou 300 g  
Médaillon de Foie Gras de canard 
(Cœur de foie gras de canard 33% 
chemisé de maigre et gras de porc 
65%, sel et poivre)

16,00 €

Réf. FS16 

6 Figues séchées  
fourrées au Foie Gras  
de Canard 
 

Réf. AS16 

6 Abricots séchés  
fourrés au Foie Gras  
de Canard 
 

Réf. PS16 

6 Pruneaux séchés  
fourrés au Foie Gras  
de Canard 
 

Réf. MI16 

Mixte 2 Figues, 2 Abricots  
et 2 Pruneaux séchés  
fourrés au Foie Gras  
de Canard

18,00 €
Réf. DELI 

Le Délicieux  
de Bois Bareirou 150 g  
Foie Gras aux Figues  
et Monbazillac

Assortiments divers 
à titre d'exemple. 

 
Nous consulter  
pour tout autres 
compositions.

*Nous nous réservons le droit de changement des coloris et motifs de nos contenants.

Coordonnées GPS : Lat : 45°5’26.09”N - Long : 1°6’39.34”E
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Nos Spécialités CanardsNos Spécialités Canards Nos Spécialités CanardsNos Spécialités Canards Nos Spécialités OiesNos Spécialités Oies
  
Réf.                      Désignation                     Poids  Prix au    Prix

                                                                         Net    100 g   T.T.C. 

 BC130    Bloc de foie gras de canard..........       130 g    11,46 €   14,90 €  

  BC200    Bloc de foie gras de canard..........       200 g    10,65 €   21,30 €  

   DELI     Le Délicieux de Bois Bareirou  
                (Foie gras aux figues et Monbazillac) ...............................................             150 g    12,00 €   18,00 € 

 FCE130   Foie gras entier de canard  
                (100 % foie gras, dans sa verrine) ......................................................             130 g    16,23 €   21,10 € 

 FCE190   Foie gras entier de canard  
                (100 % foie gras, dans sa verrine) ......................................................             190 g    14,68 €   27,90 € 

 FCE300   Foie gras entier de canard  
                (100 % foie gras, dans sa verrine) ......................................................       300 g    14,23 €   42,70 € 

 FCEMC   Foie gras entier mi-cuît  
                (100 % foie gras, dans sa verrine) ......................................................       200 g    14,75 €   29,50 € 

  MOFC    Mousse de foie gras de canard           200 g     6,20 €   12,40 €  
                (50 % de foie gras + lait, œuf et graisse de canard) 

      PFC      Pâté de foie gras de canard ........       200 g     7,80 €    15,60 €  
                (50 % de foie gras entier enrobé de 50 % de chair de porc) 

    PATI      Lou Patitou  .............................................................................       300 g     4,00 €    12,00 €  
                 Médaillon de Foie Gras de canard 
            (Cœur de foie gras de canard 33% chemisé de maigre  

                       et gras de porc 65%, sel et poivre) 

     LB       Lou Bareirou pâté pur canard ............       280 g     2,94 €     7,90 €  
                 (98 % chair et graisse de canard, ail, échalottes, farine, œufs,  
                       sel et poivre) 

     CF       Cou de canard farci ..........................................       400 g     4,12 €    16,50 €  
                 (25 % de foie gras entier + 25 % aiguillettes de canard  
                     et chair de porc enrobé par une peau de cou canard) 

     RC       Rillettes pur canard .............................................       200 g     3,05 €     6,10 € 

    RCA      Rillettes de canard à l’ail.......................       200 g     3,15 €     6,30 € 

  GCGM    Grillons de canard Grand-Mère       300 g     2,93 €     8,80 € 

  
Réf.                      Désignation                     Poids  Prix au    Prix

                                                                         Net    100 g   T.T.C. 
  
Réf.                      Désignation                     Poids  Prix au    Prix

                                                                         Net    100 g   T.T.C. 
 

 FOE190   Foie gras entier d’oie (verrine)..............      190 g    17,61 €  33,50 €  

  BO200    Bloc de foie gras d’oie ...................................      200 g    13,57 €  27,10 €  

  BO130    Bloc de foie gras d’oie ...................................      130 g    13,65 €  17,70 €

     CO      Confit d’oie....................................................................................     1080 g    1,63 €   17,95 € 

     RO      Rillettes pur oie.................................................................      200 g     3,20 €    6,40 € 

    GRO     Graisse d’oie.............................................................................      750 g     0,90 €    6,80 €

Nos Plats CuisinésNos Plats Cuisinés

      PROMOTION - 10 % 
LOT DE 3 PLATS CUISINES 42,20 € AU LIEU DE 46,90 € 
HARICOTS AU CONFIT DE CANARD • CONFIT DE CANARD AU VIN DE BERGERAC 

MAGRET DE CANARD A LA SAUCE PERIGUEUX

 

PORT CHRONOFRESH COMPRIS (Colis indépendants du reste du catalogue)

XFLPC

"

Bon de CommandeBon de Commande
Réf. Libellé Prix € Qté Total

SOUS TOTAL

*** PORT GRATUIT A PARTIR DE 500 € 
Important : Toute commande non accompagnée de son règlement sera 
expédiée contre remboursement, majoration pour ce règlement en sus.
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   HACC    Haricots au confit de canard.........      750 g     1,48 €   11,10 €  

   HLCC     Lentilles au confit de canard.........      750 g     1,56 €   11,70 €  

   HCVB     Confit de canard au vin de Bergerac.......      750 g     1,76 €   13,20 €  

   HAPV     Aiguillettes de canard au poivre vert ...      750 g     2,80 €   21,00 € 

   HCPV     Confit de canard au poivre vert ....      750 g     2,16 €   16,20 € 

  HMSP    Magret de canard à la sauce Périgueux 
           et aux champignons de Paris .................      750 g     3,01 €   22,60 € 

  HC5LG    Printanière de 5 légumes et  
          son confit du Bois Bareirou ..............      750 g    1,68 €   12,60 € 

   HPTF     Pot-au-feu de canard........................................     1080 g    1,35 €   14,60 €  

Rayer 
la mention 

inutile

          PARTICIPATION AUX FRAIS DE PORT*** 
           France métropolitaine. Hors produits frais 

                                          Pays Européen 

Autres pays et Outre-Mer 

Nos canards et nos oies sont élevés en plein air,  
nourris au grain produit sur notre ferme,  

garantis sans utilisation de produits vétérinaires.

      Confits de canards  (poids net égoutté, graisse en sus) 

     CC       1 Cuisse, 1 quartier  
                (1 cuisse + 1 aile et magret) ..........................................................       500 g    2,76 €    13,80 € 

   C2CC     2 Cuisses de canard..........................................       500 g     2,42 €    12,10 € 

   C4CC     4 Cuisses de canard..........................................      1080 g    1,78 €    19,20 € 

  C3MC    3 Magrets de canard........................................      1080 g    2,16 €    23,40 € 

 C6MCH   6 Manchons de canard..............................      1080 g    1,03 €    11,20 € 

     GC       Gésiers de canard....................................................       350 g     2,62 €     9,20 € 

    GSP      Garniture pour salade Périgourdine ...       350 g     3,37 €    11,80 € 

    GRC     Graisse de canard pour cuisiner....       750 g     0,65 €     4,90 € 
 

            Salaisons 

    MS      Magrets séchés.............................................................       Unité         -        10,20 € 

 MSFG1/2   Magrets farci au foie gras  
          de canard 1/2......................................................................       Unité         -        21,30 € 

SSP12.5  Saucisse sèche au poivre.....................................       Unité         -        12,50 € 
                  (100% chair de canard au poivre) 

  SSE13    Saucisse sèche au piment d’Espelette ...       Unité         -        13,00 € 
                  (100% chair de canard au piment d’Espelette)

Nos Fruits séchés au Foie GrasNos Fruits séchés au Foie Gras
  

Réf.                      Désignation                     Poids  Prix au    Prix
                                                                         Net    100 g   T.T.C. 
 

  FS16     Figues séchées fourées  
          au Foie Gras de Canard...............................      Unité         -        16,00 € 

            Lot de 6 figues  
  AS16     Abricots séchés fourés  
          au Foie Gras de Canard...............................      Unité         -        16,00 € 

            Lot de 6 abricots  
  PS16     Pruneaux séchés fourés  
          au Foie Gras de Canard...............................      Unité         -        16,00 € 

            Lot de 6 pruneaux  
  MI16     Mixte 2 Figues, 2 Abricots 
          et 2 Pruneaux séchés fourés  
          au Foie Gras de Canard...............................      Unité         -        16,00 € 

Nos Produits frais à cuisiner

  WFami    Colis Familial............................................................................    Le colis        -         250 € 
 
4 Canards gras entièrement découpés, prêts à cuisiner soit :  
4 Foies gras (environ 2 kg) mis sous vide, 8 Magrets mis sous vide (Prêts 
à congeler ou cuisiner), 8 Cuisses PAC (Prêtes à cuire), 8 Manchons PAC 
(Prêts à cuire), 4 cœurs, 4 gésiers, 4 barres de cou (à cuisiner en sauce 
par exemple), 4 peaux de cou (prêtes à farcir ou fondre en grattons), 3 kg 
de peau et graisse à fondre  

 WFami2   Colis Familial............................................................................    Le colis        -         140 € 
Colis de 2 canards entièrement découpés  

 EXMF-10   Magrets frais de Canard...........................    Le colis        -         238 € 
Colis 10 kg. Environ 28 magrets  

 EXMF-5   Magrets frais de Canard...........................    Le colis        -       128,50€ 
Colis 5 kg. Environ 14 magrets  

EXMF-2,5  Magrets frais de Canard...........................    Le colis        -        73,25 € 
Colis 2,5 kg. Environ 7 magrets

Nous  
consulter

Nous  
consulter

  
Les petits producteurs locaux représentent moins de 5 % des 

volumes commercialisés à l’heure actuelle dans le département ; 
les producteurs fermiers, quant à eux, représentent moins de 1 %. 

 
Au Bois Bareirou, nos oies et canards sont élevés dès le premier 

jour de leur vie avec l’aliment produit sur la ferme et fabriqué par 
nos soins.  

Nos animaux disposent d’une surface sur les parcours de 12 m2 
chacun, avec douze mois de vide sanitaire sur chaque parc,  
garantissant zéro utilisation d’antibiotiques.  

 
Le maïs sans OGM destiné à l’alimenta-

tion et au gavage, est produit en culture rai-
sonnée, et subit un séchage lent et naturel, 
en séchoir cribs, avec pour seules énergies : 
le vent et le soleil. Il y a donc zéro émission 
de carbone.  

Tout ceci, garantit  une qualité gustative  de nos produits toute 
particulière. 

Le cribs plus qu’un emblème pour le producteur fermier, reste 
la preuve de pratiques authentiques sur sa ferme.     

 
De notre terre à votre table nous maîtrisons toutes les étapes à 

la ferme : culture des céréales, élevage, gavage, transformation, 
commercialisation : du quasi unique aujourd’hui ! Au risque de  
paraître marginal, c’est pourtant ce type de production qui, à 
l’époque de nos parents et grands parents,  à fait la renommée du 
foie gras du Périgord. 

 
Cette renommée perdure en-

core aux quatre coins de la France 
et au-delà. 

Lorsqu’on parle du foie gras du 
Périgord, c’est l’image d’une production fermière qui revient à  
l’esprit du consommateur.  

 
Personne n’imagine la dérive industrielle de cette production  

utilisant l’image du Périgord à des fins purement marketings, ici et 
au-delà de nos frontières. 

L’utilisation de logos vise à rassurer le consommateur, mais le 
producteur fermier ne se reconnaît pas. 
 

Au Bois Bareirou nous n’affichons pas de logo, 
nous vous montrons notre savoir-faire.

Le producteur fermier est celui qui 
élève ses animaux et qui les nourrit 
avec ce qu’il produit sur sa ferme. 

Port en Chronofresh livré en -24h départ de la ferme (Uniquement en France métropolitaine). 
Sans rupture de la chaine du froid température entre 0 et 4° C. 
Vos commandes doivent nous parvenir avant chaque Mardi soir au plus tard pour être livrées le 
vendredi ou samedi matin. Sous réserve de disponibilité sinon report à la semaine suivante. 
Nos découpes, emballages et expéditions se font le jeudi de chaque semaine. 
“Attention les commandes des autres références du catalogue ne peuvent être jointes à 
ce colis et feront l'objet d'une autre expédition.” 

TOTAL  “ Règlement à la commande ”
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Bon de Commande produits fraisBon de Commande produits frais

XFL5RIL    Lot de 5 rillettes PROMO                 24,40 € 

   XFLPC     Lot de 3 plats cuisinés - 10 %       42,20 € 
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